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CNPJ: 46.384.400/0016-25
Nota de Empenho nº.: 2021NE00128
Data da Emissão: 13/10/2021
Valor total: R$ 6.530,00
Prazo de Execução: 30 (trinta) dias corridos
UGE: 130032
Programa de Trabalho: 20608131744350000
Fonte de Recursos: 003001092
Natureza de Despesa 33903979
 Departamento de Sementes, Mudas e Matrizes
Resumo de Extrato de Empenho
Em atendimento ao Decreto Estadual nº 61.476, de 

03/09/2015 e a vista dos elementos de instrução dos autos do 
Processo SAA - PRC -2021/11916, objetivando a contratação de 
serviços de reparos em balanças analítica e termo-higrômetro, 
informamos o extrato de empenho na seguinte conformidade:

Modalidade: Dispensa de Licitação – com fundamento no 
artigo 24, inciso II, da Lei Federal 8.666/93 e suas alterações.

Contratado: Escala Produtos e Serviços de Calibração Ltda
CNPJ: 07.751.600/0001-30
Contratante: SAA – Departamento de Sementes, Mudas e 

Matrizes/CDRS
CNPJ: 46.384.400/0016-25
Nota de Empenho nº.: 2021NE00127
Data da Emissão: 08/10/2021
Valor total: R$ 1.100,00
Prazo de Execução: 05 (cinco) dias corridos
UGE: 130032
Programa de Trabalho: 20608131744350000
Fonte de Recursos: 003001092
Natureza de Despesa 33903980

 Educação
 GABINETE DO SECRETÁRIO

 Resolução SEDUC de 14-10-2021
HOMOLOGANDO, com fundamento no § 1º do artigo 9º, da 

Lei 10.403, de 6 de julho de 1971, a Deliberação CEE 204/2021, 
que Fixa normas para a retomada das aulas e atividades presen-
ciais no Sistema de Ensino do Estado de São Paulo, e dá outras 
providências.

 Despacho do Secretário, de 14-10-2021
Processo SEDUC-EXP-2020/365909
Considerando a autorização exarada pelo Despacho Con-

junto SG/SF/SOG nº 46, de 14 de outubro de 2021, dar-se-á 
continuidade ao provimento de 372 (trezentos e setenta e dois) 
cargos de Supervisor de Ensino do concurso público regido pelo 
Edital SE nº 02/2018, publicado no DOE de 22/11/2018. 

Cabe à Coordenadoria de Gestão de Recursos Humanos 
publicar, até o dia 22 de outubro de 2021, o Edital de Convo-
cação para a Sessão de Escolha de Vagas. O Edital deve ser 
publicado com, no mínimo, 5 dias úteis de antecedência da 
sessão de escolha e deve conter as orientações gerais para os 
candidatos, como data, horário e local da sessão, indicação de 
cargos e vagas para cada Região, lista nominal de candidatos 
convocados.

 Despacho do Secretário, de 14-10-2021
Interessado: Coordenadoria Pedagógica
Assunto: SARESP 2021: AVALIAÇÃO DO FUTURO
Número de referência: SEDUC-PRC-2021/34662
Trata-se de contratação de empresa para prestação de ser-

viços técnicos especializados visando a realização da 23ª edição 
do Sistema de Avaliação de Rendimento Escolar do Estado de 
São Paulo: Avaliação do Futuro- SARESP/2021.

O Sistema de Avaliação de Rendimento Escolar do Estado 
de São Paulo - SARESP, instituído pela Resolução SE nº 27, de 29 
de março de 1996, é uma avaliação em larga escala, externa e 
censitária para as escolas da rede estadual. Seus resultados con-
tribuem para as tomadas de decisão em políticas públicas para a 
educação no Estado de São Paulo, na medida em que subsidiam, 
com indicadores confiáveis, a gestão educacional com vistas à 
melhoria da qualidade do sistema de educação paulista.

Assim, diante dos elementos de instrução que constam do 
presente expediente,

AUTORIZO a realização da 23ª edição do Sistema de Ava-
liação de Rendimento Escolar do Estado de São Paulo - SARESP 
2021: Avaliação do Futuro, por contratação de instituição 
especializada.

 Educação
Secretário: ROSSIELI SOARES DA SILVA
Praça da República, 53 - Centro - Fone: 2075-4000
GABINETE DO SECRETÁRIO
COMUNICADO
Em obediência ao disposto no artigo 5º da Lei Fede-

ral 8666/93 e na Resolução 5/97, de 24-4-97, publicada 
em 10-5-97, do Tribunal de Contas do Estado, indicamos, a 
seguir, ospagamentos necessários que devem ser providencia-
dos de imediato,pelo fato de envolverem despesas inadiáveis 
e imprescindíveis,pelo regime de adiantamento (material de 
consumo, despesasmiúdas e de pronto pagamento, transportes, 
diárias, aquisiçãode combustíveis e bolsas de estudos ), fornece-
dores, serviços de terceiros e de utilidade pública, indispensáveis 
para o bom andamento das atividades administrativas e peda-
gógicas. Tais pagamentos, consideradas as excepcionalida-
des de cada caso, estão sendo autorizados independentemente 
da ordem cronológica de sua inscrição no SIAFEM.

2021 PD’s
UGF 080001 - TESOURO DO ESTADO
PDS a serem pagas
080001
Data: 14/10/2021

UG LIQUIDANTE NÚMERO DA PD VALOR

080289 2021PD02224 869,64
080289 2021PD02226 5.262,30
TOTAL  6.131,94

UG LIQUIDANTE NÚMERO DA PD VALOR

080294 2021PD01363 474,15
TOTAL  474,15

UG LIQUIDANTE NÚMERO DA PD VALOR

080316 2021PD02296 3.807,46
TOTAL  3.807,46

UG LIQUIDANTE NÚMERO DA PD VALOR

080317 2021PD01380 22,50
TOTAL  22,50

UG LIQUIDANTE NÚMERO DA PD VALOR

080321 2021PD01902 199,52
080321 2021PD01956 599,20
TOTAL  798,72

UG LIQUIDANTE NÚMERO DA PD VALOR

080337 2021PD00897 19,50
TOTAL  19,50

UG LIQUIDANTE NÚMERO DA PD VALOR

080345 2021PD01193 310,74
080345 2021PD01217 231,74
TOTAL  542,48
TOTAL GERAL  11.796,75

ÓRGÃO: INSTITUTO AGRONÔMICO
ELEMENTO DE DESPESA: 33.90.37-99
FONTE DE RECURSOS: 001 - UGE 130124
6. Altera a Cláusula Segunda: Valor mensal estimado na 

importância de R$ 13.737,60 (Treze Mil, Setecentos e Trinta 
e Sete Reais e Sessenta Centavos), baseado no cálculo índice 
(CADterc) de janeiro 2021.

Data da assinatura: 01/10/2021
INSTITUTO AGRONÔMICO
Reajuste anual - Termo de Apostilamento nº 02/2021.
Contrato IAC nº 03/2019 .
Processo IAC: 2021/01751
1. Objeto: Prestação de Serviços de controle, operação e 

fiscalização de portarias e edifícios – SEDE e CEC. 2. Contratan-
te: Instituto Agronômico de Campinas. 3. Contratada: Brasterc 
Serviços Terceirizados de Mão de Obra LTDA ME. 4. Unidade 
Gestora Executora: 130124 – INSTITUTO AGRONÔMICO. 5. 
Altera a Cláusula Primeira:

DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA PARA – R$ 350.553,60 (Tre-
zentos e cinquenta mil e quinhentos e cinquenta e três reais e 
sessenta centavos)

ÓRGÃO: INSTITUTO AGRONÔMICO
ELEMENTO DE DESPESA: 33.90.37-99
FONTE DE RECURSOS: 001 - UGE 130124
6. Altera a Cláusula Segunda: Valor mensal estimado na 

importância de R$ 29.212,80 (Vinte e nove mil, duzentos e doze 
reais e oitenta centavos), baseado no cálculo índice (CADterc) 
de janeiro 2021.

Data da assinatura: 17/09/2021
INSTITUTO AGRONÔMICO
Reajuste anual - Termo de Apostilamento nº 03/2021.
Contrato IAC nº 04/2019 .
Processo IAC: 2019/00363
1. Objeto: Prestação de serviços de vigilância e segurança 

patrimonial – CAP. de Frutas - Jundiaí. 2. Contratante: Instituto 
Agronômico de Campinas. 3. Contratada: Castro Pontes Segu-
rança Privada Eireli - ME 4. Unidade Gestora Executora: 130124 
– INSTITUTO AGRONÔMICO. 5. Altera a Cláusula Primeira:

DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA PARA - R$ 178.910,40 (Cento e 
setenta e oito mil e novecentos e dez reais e quarenta centavos).

ÓRGÃO: INSTITUTO AGRONÔMICO
ELEMENTO DE DESPESA: 33.90.37-95
FONTE DE RECURSOS: 001 - UGE 130124
6. Altera a Cláusula Segunda: Valor mensal estimado na 

importância de R$ 14.909,20 (quatorze mil e novecentos e nove 
reais e vinte centavos), baseado no cálculo índice (CADterc) de 
janeiro 2021.

Data da assinatura: 01/10/2021
INSTITUTO AGRONÔMICO
Reajuste anual - Termo de Apostilamento nº 04/2021.
Contrato IAC nº 02/2019.
Processo IAC: 2021/01723.
1. Objeto: Prestação de Serviços de Vigilância e Segurança 

Patrimonial no Centro Experimental de Campinas. 2. Contratan-
te: Instituto Agronômico de Campinas. 3. Contratada: Centurion 
Segurança e Vigilância Ltda. 4. Unidade Gestora Executora: 
130124 – INSTITUTO AGRONÔMICO. 5. Altera a Cláusula Pri-
meira:

DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA PARA - R$ 256.755,60 (Duzen-
tos e cinquenta e seis mil e setecentos e cinquenta e cinco reais 
e sessenta centavos).

ÓRGÃO: INSTITUTO AGRONÔMICO
ELEMENTO DE DESPESA: 33.90.37-95
FONTE DE RECURSOS: 001 - UGE 130124
6. Altera a Cláusula Segunda: Valor mensal estimado na 

importância de R$ 21.396,30 (Vinte e um mil e trezentos e 
noventa e seis reais e trinta centavos), baseado no cálculo de 
índice (CADterc) de janeiro 2021.

Data da assinatura: 30/08/2021
INSTITUTO AGRONÔMICO
Reajuste anual -Termo de Apostilamento nº 05/2021.
Contrato IAC nº 10/2018 .
Processo IAC: 2021/01758.
1. Objeto: Prestação de Serviços de controle, operação e 

fiscalização de portarias e edifícios – CAP. Engenharia Automa-
ção - Jundiaí. 2. Contratante: Instituto Agronômico de Campinas. 
3. Contratada: Inovação Comércio e Serviços Ltda.. 4. Unidade 
Gestora Executora: 130124 – INSTITUTO AGRONÔMICO. 5. 
Altera a Cláusula Primeira:

DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA PARA – R$ 165.916,80 (Cento 
e sessenta e cinco mil, novecentos e dezesseis reais e oitenta 
centavos)

ÓRGÃO: INSTITUTO AGRONÔMICO
ELEMENTO DE DESPESA: 33.90.37-99
FONTE DE RECURSOS: 001 - UGE 130124
6. Altera a Cláusula Segunda: Valor mensal estimado na 

importância de R$ 13.826,40 (Treze mil oitocentos e vinte 
seis reais e quarenta centavos), baseado no cálculo de índice 
(CADterc) de janeiro 2021.

Data da assinatura: 31/08/2021

 COORDENADORIA DE 
DESENVOLVIMENTO RURAL 
SUSTENTÁVEL

 DEPARTAMENTO DE SEMENTES, MUDAS E 
MATRIZES

 COMUNICADO
O Diretor do Departamento de Sementes, Mudas e Matrizes 

(DSMM), da Coordenadoria de Desenvolvimento Rural Susten-
tável (CDRS), da Secretaria de Agricultura e Abastecimento do 
Estado de São Paulo, considerando que a Comissão de Preços e 
Comercialização de Sementes e Grãos do DSMM, se reuniu em 
11/08/2021 e determinou o preço mínimo da Soja em Grãos, 
através de Ata n.º 03/2021, da Reunião Extraordinária da Comis-
são acima referida, publicada no Diário Oficial do Estado de 
31.08.2021, faz saber que se encontra disponível para alienação 
Núcleo de Produção de Sementes de Avaré (NPS/AV):

PRODUTO: Soja Intacta em Grão
UNIDADE: Tonelada
QUANTIDADE: 130 (cento e trinta)
VALOR (SC/60Kg): R$ 165,00 (Cento e sessenta e cinco 

reais)
DATA: 04/11/2021 (quinta-feira), das 10:00 às 15:30h.
MODALIDADE: A ser realizado de forma virtual pelo site: 

http://leiloes.iz.sp.gov.br/ataliba/
LOCAL: Núcleo de Produção de Sementes de Avaré, sito na 

Avenida Anápolis, 901, Bairro Parque Jurumirim, no Município de 
Avaré/SP. Tel.: (14) 3733-1952. Havendo mais de um interessado 
na quantidade total, o critério de desempate será o de melhor 
oferta. Processo SAA. 12.606/2021.

 Departamento de Sementes, Mudas e Matrizes
Resumo de Extrato de Empenho
Em atendimento ao Decreto Estadual nº 61.476, de 

03/09/2015 e a vista dos elementos de instrução dos autos do 
Processo SAA - PRC -2021/11726, objetivando a contratação de 
serviços de reparos nos viveiros de mudas, informamos o extrato 
de empenho na seguinte conformidade:

Modalidade: Dispensa de Licitação – com fundamento no 
artigo 24, inciso II, da Lei Federal 8.666/93 e suas alterações.

Contratado: Luzia Roberta de Oliveira Marques
CNPJ: 40.428.566/0001-33
Contratante: SAA – Departamento de Sementes, Mudas e 

Matrizes/CDRS

IV – CROQUI DA ÁREA ONDE SERÁ INSTALADA A COZINHA 
EXPERIMENTAL

V– CROQUI DA COZINHA EXPERIMENTAL
Aprovo o croqui e as instalações de infraestrutura, conforme 

especificados na Resolução SAA nº _____ de ____ de ______ 
de 2021.

Assinatura e Carimbo
__________________________________________
Engenheiro Civil da Prefeitura Municipal
IV – PERÍODO DE EXECUÇÃO DO OBJETO
Início: Após a data de assinatura
Término: ______________________
V – JUSTIFICATIVA DA PROPOSIÇÃO
VI - DESCRIÇÃO DO PLANO DE TRABALHO
Objetivo geral:
O Projeto Estadual COZINHALIMENTO tem como objeto a 

instalação de cozinhas piloto experimentais, visando a incre-
mentar a capacitação de agentes multiplicadores das ações de 
segurança alimentar e nutricional sustentável, gerenciadas pelo 
Governo do Estado.

Objetivos
Específicos:
01: Promover a adaptação e a difusão de conhecimentos e 

técnicas para a implantação de ações de segurança alimentar e 
nutricional sustentável nas municipalidades e regiões atendidas;

02: Promover a educação e conscientização de práticas 
alimentares saudáveis e equilibradas;

03: Promover o desenvolvimento local, através de cursos e 
palestras de geração de renda.

Metas: Utilizar a cozinha piloto experimental para realizar 
cursos, palestras, treinamentos e eventos educativos visando o 
combate ao desperdício, a adequada manipulação dos alimen-
tos, e o aproveitamento de suas partes não convencionais, esten-
dendo aos multiplicadores de informação da municipalidade;

VII – CURSOS DE CAPACITAÇÃO
CURSO DATA PROPOSTA HORÁRIO PÚBLICO PREVISTO 

PÚBLICO REALIZADO

ANEXO l
PLANO DE TRABALHO PADRÃO - 2021
Projeto Estadual COZINHALIMENTO
Decreto 50.807, de 18 de maio de 2006
I – OBJETO
IMPLANTAÇÃO DO PROJETO ESTADUAL COZINHALIMENTO
II – IDENTIFICAÇÃO DOS PARTÍCIPES
PREFEITURA MUNICIPAL DE ________________  CNPJ: 

_______________
Endereço: ____________________________________
Fone: ________________ Email: _________________
Gestor responsável:
Cargo:                              Fone:
Email:
Tipo de contratação:
Servidor municipal Contratado 
Outros ______________________
Gestor responsável substituto:
Cargo:                             Fone:
Email:
Tipo de contratação:
Servidor municipal Contratado 
Outros ______________________
Nutricionista responsável:
Secretaria de Agricultura e Abastecimento - SAA
Endereço: Praça Ramos de Azevedo N°:254
CEP: 01037-010
Fone: (11)5067-0321 Email: ebocchino@sp.gov.br
Gestor responsável: ____________
Cargo: ________________ Fone:
Email:
Gestor responsável substituto: _________________
Cargo: ________________ Fone:
Email:
III – LOCAL DE INSTALAÇÃO DO PROJETO
Município: _______________________
Endereço:           N°:              CEP: ?
Tipo de Domínio:
Imóvel Próprio               Locação       
Outros ______________________

VIII – CRONOGRAMA DE EXECUÇÃO FINANCEIRO
Fase Etapa Especificação SAA - R$ Município - R$ Total – R$
1 1° Repasse de Recursos Financeiros destinados à instalação de cozinha experimental, conforme Decreto nº 50.807, de 18/05/2006
2 1° Reforma e adequações do prédio onde será instalada a cozinha piloto
 2º Aquisição dos equipamentos para cozinha piloto nos termos do Artigo 5º da Resolução
3 1° Salário da nutricionista responsável pela execução do projeto para 44 horas aula R$ 880,00
4  Despesas com deslocamentos para implantação/ vistorias/ monitoramento (estimadas conforme a região de aplicação)
TOTAL   R$  R$

Elemento Orçamentário Municipal: Não haverá contrapar-
tida do Município

Aprovo e dou ciência ao Plano de Trabalho,
_____________, _____ de _________________ de 

2021.
Prefeito(a) Municipal
Coordenador da CODEAGRO
Secretário de Estado da Agricultura e Abastecimento
ANEXO II
LISTA DE CURSOS
Cursos Cozinhalimento
SEQUÊNCIA OBRIGATÓRIA DE CURSOS
1º Aula: Aproveitamento de Alimentos
- Aula teórica abordando as diretrizes para uma alimenta-

ção saudável e equilibrada, com a utilização de partes não con-
vencionais de alimentos; os cuidados na compra, manipulação, 
conservação e preparo dos alimentos;

- Aula prática com o desenvolvimento de receitas que apro-
veitam integralmente os alimentos, utilizando como ingredientes 
cascas, folhas e talos, resultando em preparações de baixo custo 
e alto valor nutritivo.

Classificação: Educação nutricional
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Baixo
Investimento financeiro: $
2º Aula: Treinamento para Manipuladores de Alimentos
- Aula teórica abordando todos os aspectos relacionados 

aos cuidados na manipulação de alimentos (compra, recebi-
mento, armazenamento, conservação, higiene, pré-preparo e 
preparo), incluindo o conceito de segurança alimentar, as Boas 
Práticas de Manipulação de Alimentos e a legislação vigente, os 
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), o sistema de 
Pontos Críticos de Controle (APPCC), a higiene pessoal, opera-
cional e ambiental.

Classificação: Educação nutricional
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Baixo
Investimento financeiro: Sem investimento
3º Aula: Marmitas saudáveis e congelamento de Alimentos
- Aula teórica sobre as técnicas adequadas de congelamen-

to dos alimentos, incluindo os diversos métodos, as embalagens 
apropriadas, os tipos de alimento que podem ser conservados 
em baixas temperaturas, visando a preservação do valor nutriti-
vo do alimento e a qualidade final do produto.

- Aula prática com o preparo de marmitas saudáveis que 
podem ser congeladas e inclusive utilizadas para geração de 
renda; demonstração de diversas técnicas de congelamento.

Classificação: Geração de renda
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Média
Investimento financeiro: $
4º Aula: Alimentação Saudável
- Aula teórica com orientações sobre práticas alimentares 

saudáveis, valor nutricional de produtos industrializados e dicas 
para ter uma alimentação saudável.

Classificação: Educação nutricional
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Baixa
Investimento financeiro: Sem investimento
5º Aula: Biscoitos
- Aula teórica abordando técnicas culinárias, além de proce-

dimentos de higiene no preparo e conservação de biscoitos. Esse 
módulo de curso está vinculado à geração de renda;

- Aula prática com receitas diversificadas de biscoitos, 
incluindo dicas de decoração e embalagem para comerciali-
zação.

Classificação: Geração de renda
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Alta
Investimento financeiro: $$
6? Aula: Pães Caseiros
- Aula teórica sobre o papel de cada ingrediente no preparo 

de pães, bem como, técnicas culinárias padronizadas e proce-
dimentos de higiene no preparo, técnicas de conservação, com 
enfoque na comercialização, visando a geração de renda;

- Aula prática com o preparo de pães diversificados, nutri-
tivos e atrativos.

Classificação: Geração de renda
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Alta
Investimento financeiro: $$
TEMAS A SEREM ESCOLHIDOS PELOS MUNICÍPIOS APÓS A 

REALIZAÇÃO DA SEQUÊNCIA OBRIGATÓRIA
Bolos
- Aula teórica abordando técnicas adequadas de preparo e 

a importância de cada ingrediente na confecção de bolos, bem 
como, práticas de higiene na manipulação e conservação desse 
tipo de alimento, com o objetivo de geração de renda;

- Aula prática com o preparo de bolos confeitados.
Classificação: Geração de renda
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Alta
Investimento financeiro: $$$
Salgados Saudáveis
- Aula teórica abordando técnicas de preparo e conservação 

dos salgados saudáveis para utilização em festas, ou com foco 
em comercialização, além de práticas de higiene na confecção;

- Aula prática com o preparo de diversos tipos de salgados 
preparados com técnicas e recheios mais saudáveis que os 
convencionais.

Classificação: Geração de renda
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Alta
Investimento financeiro: $$$
Sanduíches frios
- Aula teórica com orientações sobre a composição de 

sanduíches, com enfoque na qualidade nutricional, através 
de critérios de seleção dos produtos e técnicas adequadas de 
higiene no preparo;

- Aula prática com o desenvolvimento de receitas de sandu-
íches frios, incluindo sanduíches de metro, além de técnicas de 
preparo e decoração.

Classificação: Geração de renda
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Baixa
Investimento financeiro: $$$
Diet
- Aula teórica abordando alimentação equilibrada, informa-

ções e orientações nutricionais para indivíduos com diabetes, 
obesidade, incluindo as diferenças e a correta utilização de cada 
tipo de adoçante nas preparações culinárias;

- Aula prática com o desenvolvimento de receitas dietéticas, 
envolvendo orientações sobre as técnicas adequadas de preparo.

Classificação: Geração de renda
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Baixa
Investimento financeiro: $$
Brinque e Aprenda
- Aula teórica sobre alimentação saudável e equilibrada, 

noções de higiene e manipulação de alimentos, além da impor-
tância de alguns nutrientes específicos para crianças, público 
alvo deste curso;

- Aula prática com receitas nutritivas e de fácil preparo.
Classificação: Educação nutricional
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Baixa
Investimento financeiro: $
Alimentação da Gestante, Amamentação e Alimentação da 

Criança até 1 ano de vida
- Aula teórica abordando as mudanças fisiológicas, as 

necessidades nutricionais e a alimentação equilibrada para 
gestantes e nutrizes, a importância e as técnicas adequadas para 
o aleitamento materno, além dos cuidados nutricionais para as 
crianças menores de 1 ano, no que diz respeito à amamentação, 
ao desmame e à alimentação;

- Aula prática com o preparo de papinhas doces e salgadas, 
incluindo as técnicas corretas de higiene e preparo, para a pre-
servação integral dos nutrientes.

Classificação: Educação nutricional
Duração: 4 horas
Grau de dificuldade: Baixa
Investimento financeiro: $

 AGÊNCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA 
DOS AGRONEGÓCIOS

 INSTITUTO AGRONÔMICO

 CENTRO DE ADMINISTRAÇÃO DA 
PESQUISA E DESENVOLVIMENTO
 INSTITUTO AGRONÔMICO
Reajuste anual - Termo de Apostilamento nº 01/2021.
Contrato IAC nº 11/2016 .
Processo IAC: 2021/01811
1. Objeto: Prestação de Serviços de controle, operação e fis-

calização de portarias e edifícios – CAP. Citros - Cordeirópolis. 2. 
Contratante: Instituto Agronômico de Campinas. 3. Contratada: 
Brasterc Serviços Terceirizados de Mão de Obra LTDA ME. 4. Uni-
dade Gestora Executora: 130124 – INSTITUTO AGRONÔMICO. 5. 
Altera a Cláusula Primeira:

DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA PARA - R$ 164.851,20 (Cento 
e Sessenta e Quatro Mil e oitocentos e cinquenta e um reais e 
vinte centavos).
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